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   坊間所見的韓式泡菜口味多樣，以蔬菜來說，就有各式的蔬菜種類可以醃漬。
本次講座選用季節性的小葉菜為醃漬食材，教作韓式泡菜，課程講師將邀請本會農
檢中心孔繁慧主任擔任，內容介紹小葉菜種類的挑選、醃漬步驟及技巧、還有調味
料的使用，現場示範製作流程及提供學員試吃品嘗! 

歡迎對課程有興趣的學員，把握機會!

	                         〔講 座 報 名 表〕

	  報名方式
	 1、電話報名02-2394-5029  分機：31、30  吳小姐或許小姐。
     (請於上午9:00~12:00或下午14:00~17:00來電洽詢或報名)
 2、基金會網站線上報名。

	場    次
	□第一場次：107年3月30日（五）14：00—16：00
□第二場次：107年3月31日（六）10：00—12：00

	  姓　　名
	
	會員編號
	

	聯絡電話
	(白天)                  （手機）

	 活動通知
方式
(擇一)
	□郵寄住址：□□□

	
	□電子信箱：

	郵政劃撥
	郵政劃撥：19454231   
戶    名：財團法人台北市瑠公農業產銷基金會

	
	 1、參加者，請於報名後三天內至郵局劃撥繳交報名費。
 2、劃撥單註明：活動主題、參加者姓名、日期及活動通知採電子信
    箱者須填寫)。

	課程資訊
	 ◎報名費：每場次300元。(含上課講義、現場示範及品嘗，本次活

   動不提供贈品)
 ◎上課地點：台北市羅斯福路3段62號地下1樓(台灣金融研訓院)
 ◎每場次預定45人，未滿35人將採不開班或併班方式。
 ◎報名繳費後，概不受理退費；活動通知單於活動前一週寄出。


